
今回は干し過ぎてグルグル巻きに
なる程！一本一本のばしてもらうと・・・

と、可愛い声が聞こえてきました♥

担当：小作 詩織
わんぱくプロジェクトだより

昨年末（12/11）から自分たちで収穫した練馬たくあんをしっかり洗って干しました‼

干した大根がそれぞれひらがなの
文字のようになると、漬けておく
期間がわかります‼

「へ」の字・・・１週間
「つ」の字・・・２週間
「の」の字・・・３週間

たくあんにするための
干し時間の目安は…？

魔法の粉って…なにが入っているの？
興味深々の子どもたち！

ザラメ・塩・米ぬか・唐辛子と聞くと・・・
「あ！それ食べたことある‼じゃあもう食べられるね！」と
味見をしたがっている姿もありました❤

大根をそーっと樽の中へ、一本一本大事に手で入れていくと…
「んー‼大根の漬物のにおいがする‼もう食べられるかなぁ？✨」
美味しそうなにおいに、みんなニコニコ☺待ちきれない様子。
漬け樽に重石をして１ヵ月ぐらい置くと完成です！楽しみですね❤

園庭で元気に過ごしていたアヒルのぴーちゃんが

先日亡くなり、みんなでお別れ会をしました。

肝炎と卵管炎を起こし歩くのもやっとで、最期まで

頑張っていたのですが、 １月１５日に天国に旅立ち

ました。お別れ会では子どもたちもたくさん

声をかけてくれていました。

米ぬか

漬物用の調味塩

ザラメ


